LA ’
PRECISION
ALTERNATIVA

GROUPE

VICARD



LA )
PRECISION
ALTERNATIVA

weOAK. @

BY VICARD

weOAK.’, LA QUINTA ESENCIA DEL ROBLE

weOAK. es una parte integral del Grupo Vicard, uno de los
lideres mundiales en toneleria.

Con 6 generaciones de conocimiento y experiencia, la
compaiiia ha decidido recientemente infegrar en su proceso
de fabricacién, una fébrica de madera, para asi asegurar su
suministro y garantizar la trazabilidad perfecta.

Esta estrategia nos permite garantizar el origen preciso de nuestro
roble y ofrecer el mismo control de calidad y condiciones de

secado al aire libre natural que las duelas utilizadas en la toneleria.

INNOVACION AL SERVICIO DE LA PRECISION

Nuestra materia prima rigurosamente seleccionada (seleccién analitica en potencial ténico) se asocia
con un proceso de fostfado molecular por efapas que tuesta la madera utilizando calor radiante o un
horno de conveccién. Esta alianza de innovaciones nos permite adaptar el tostado a la materia prima
y desarrollar expresiones aromdticas reproducibles.

TOSTADO POR CONVECCION (HORNO)

Sistema de aire caliente ventilado
que permite un tostado del nicleo
preciso, homogéneo, reproducible y
respefuoso con la madera.
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POTENCIAL TANICO (TP)

TOSTADO MOLECULAR (BRASERO)

Proceso Unico confrolado por
computadora que usa calor radiante.
Reproduce el tostado en barrica aporta
complejidad, precision y reproducibilidad.

ADAPTADO A CADA POTENCIAL TANINO

|
Ml
por conveccion, perfiles uniformes
a L

: ORIGINE (Bajo)
2000 - 4000 pg EGT/g de madera

SYMETRIE (Medio)
4000 - 6000 pg EGT/g de madera

Una mefodologia de medicién
fiable v répida del contenido de
elagitaninos en la madera de roble
no fostado. Procedimiento innovador
de seleccién de la madera que
permite proponer unas duelas de

PT homogéneo y perfectamente
caracterizado.
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. @ ENERGIE (Alto)
i 6000 - 8000 pg EGT/g de madera

PERFILES SENSORIALES

Perfiles disponibles sin potencial
ténico, con tostado por
conveccion:

LIGHT MEDIUM

ORIGINE /
PTB - LA TIERRA

Seleccién de Potencial Ténico
Bajo (PTB). ORIGINE permite un
respefo éptimo de la fruta, de la
fipicidad variefal y un aporte de
frescor y fensién en boca.

RUTAS
FRESCAS

IADER MINERAL
FRESCA,

FRESCURA

VARIETAL

HIGH

SYMETRIE /
PTM - EL EQUILIBRIO

Seleccion de Potencial Tanico
Medio (PTM). SYMETRIE ofrece
un perfil infermedio enfre el
aporte de esfructura y tensién, el
respeto de la fruta y una mayor
complejidad aromdtica.

RUTAS CARAMELO  CACAO
MADURAS

AINILLA

ENERGIE /
PTH - LAESTRUCTURA

Seleccion de Potencial Tanico Alio
(High > PTH). ENERGIE apuesta
por la potencia, aportando
estructura, amplitud y redondez,
asi como unas sufiles notas
empireumdticas (ahumadas).

AINILL.

CACAO

CAFE
TOSTADO

PAN
TOSTADO



©  DUELAS DE ,
WeS TAV E o " ROBLE FRANCES CARACTERISTICAS

TECNICAS

ORIGEN DE
TRES ESPESORES PARA APORTACIONES PRECISAS Y COMPLEJAS LA MADERA

- Roble francés

SUPERFICIE

DE CONTACTO

Para responder eficazmente a cualquier obijetivo enolégic
en fres espesores : m

- WeSTAVE. 7 n A,
tiempo.
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@ PERFILES
Y DOSIS

YY)
VINOS DULCES, Duelos/ hL
BLANCOS, ROSADOS, Inmersion en Inmersion e

TINTOS LIGEROS fermenicys fermentaci

. i : Due|05/hL
ESTRUCTURADOS Inmersién en
fermentacion o
é inmediatamente
ESPIRITUOSOS después

.,\.:

25D DIMENSIONES




MINI DUELAS ®
— CLASIFICADAS EN WeSTAVE MINI
POTENCIAL TANICO ®

UNA CURA DE JUVENTUD
PARA SUS BARRICAS

weSTAVE. también estd disponible en version
"MINI". Cada pofencial énico esta disponible
como insertos de barricas.

- Gracias al perfil corrugado, el drea de
contacto aumenta en un 20%.

- Creacién de perfiles de tostado Unicos, materia
prima clasificada por espectrometria de
infrarrojo cercano

- El tostado por conveccién tostard el inserfo
hasta el corazén para una precisién adn mayor

CARACTERISTICAS
TECNICAS

DIMENSIONES EE%:’SILESY

ORIGINE SYMETRIE ENERGIE
OBJETIVO ENOLGGICO Complejidad
Respeto de la fruta, delicadeza de la Estructura y
frescura y tensién madera, dulzura y potencia aromdtica
longitud
TIPO DE TOSTADO Seleccién en potencial ténico + Tostado por conveccion (horno)
ao00
DOSIS RECOMENDADA 2.5 Duelas/hl
@ ORIGEN DE LA MADERA :XLPIE%S()E:JLCES.BLANCOS. ROSADOS Y TINTOS
- Roble francés
0 -
DOSIS RECOMENDADA
PESO UNITARIO MEDIO (VINOS TINTOS ESTRUCTURADOS)
-+ 200g 2.5 Duelas/hL
e
DOSIS RECOMENDADA
m SUPERFICIE DE CONTACTO (ESPIRITUOSOS]
-+ 0,089 m?/inserto
TIEMPO DE CONTACTO
& RECOMENDADO <9 meses < 12 meses
TOSTADO
- Tostado por conveccion, Datos indicativos, consulte a su asesor

lo que permite tostar el
nicleo del producto.

@ EMBALAJE Y
ALMACENAMIENTO
- Embalaje PETAlY

- Carfones de 30 duelos.

- Sistema de confacto
bajo pedido

- Preservacién ilimitada
del producto en

su envase PEALU
sellado. Almacenar en
un lugar limpio, seco
y femplado.
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weBLOCK.

PRECISION Y FINURA EN
UN TIEMPO RAZONABLE

weBLOCK. es una solucién de roble
eficiente y de alta calidad.
- Rapidez v facilidad de implementacién

- Optimizacién de la superficie de contacto
debido al tamario de los blocks

- Reproducibilidad y precisién de los
perfiles

PERFILES Y
DOSIS

MEDIUM MEDIUM +

OBJETIVO ENOLOGICO
Complejidad, delicadeza de
la madera, dulzura y longitud

Estructura y
potfencia aromdtica

TIPO DE TOSTADO Tostado por conveccion (horno)

YY)
DOSIS RECOMENDADA 3g/L 6g/l

(VINOS BLANCOS, ROSADOS, TINTOS Y
ESPIRITUOSOS)

@ TIEMPO DE CONTACTO

RECOMENDADO bastante corto, < 6 meses

Datos indicativos, consulte a su asesor

oo

BLOCKS TOSTADOS
BOLSAS DE 6KG

Presentado en bolsas de kg

CARACTERI'STICAS
TECNICAS

DIMENSIONES

- Mezcla de blocks
de4a8cmde
media

@ ORIGEN DE LA MADERA

- Roble francés y
macizos fronterizos

PESO UNITARIO MEDIO
oy + bkg /bolsa

TOSTADO

- Tostado por conveccion,
lo que permite tostar el
nicleo del producto.

@ EMBALAJE Y
ALMACENAMIENTO
- Embalaje PETAlu

- Bolsas de 6 kg
incluyendo una red
de infusién

- Preservacién ilimitada
del producio en su

envase PE-ALU sellado.

- Almacenar en un
lugar limpio, secoy
femplado.



» EC LATS de ——  CHIPS DE ROBLE

TOSTADOS Y FRESCOS

i CHENE

ELEGANTES NOTAS DE ROBLE,

ECLATS DE CHENE es un gama de chips TECNICAS
de alta calidad que le permitird cumplir sus
objetivos de madera.

@ ORIGEN DE LA MADERA

- Roble francés y

- Chips de roble premium de los mas bellos mocizos fronferizos

bosques franceses y fronferizos

- Solucién répida y rentable PESO UNITARIO MEDIO
- Perfiles reproducibles y precisos 8 (s -+ 6kg/bolsa
- Chips frescos : + 10kg/bolsa

% TOSTADO

PERFILES Y @ - Tostado por conveccion,
DOSIS* £ lo que permite tostar el

) nicleo del producto.

MEDIUM MEDIUM +

OBJETIVO ENOLOGICO Complejidad, delicadeza de la Estructura y @ ]

madera, dulzura v longitud otencia aromdtica ALMACENAMIEEES
/ Y long S - Embalaje PETAly

TIPO DE TOSTADO Tostado por conveccion (horno) - Eclats de chéne : Bolsas
de 6 kg incluyendo una
red de infusién. Perfiles
no mezclados. // Chips
frescos : Bolsas de 10kg.

200000
DOSIS RECOMENDADA 3g/l — > 649/l

(BLANCOS, ROSADOS, TINTOS Y ESPIRITUOSOS)

= TIEMPO DE CONTACTO
‘ RECOMENDADO bastante corto, < 6 meses - Preservacion ilimitada del

producfo en su envase

PE-ALU sellado.

COPEAUX de  CHIPS DE ROBLE FRESCO disponib|es bo]o pedido 55 -3 - Almacenar en un lugar
C H E N E - Ideal para tiempos de confacto muy corfos (<2 meses) * 4 A% limpio, seco y templado.

- Aportacién de frescura, volumen y dulzura %
. Estabilizacién de color O AW * Datos indicativos, consulte a su
asesor

TODA LA'GAMA weOAK. TOSTADO POR CONVECCION TOSTADO MOLECULAR POTENCIAL TANICO
DE UN SOLO VISTAZO -
@ @ iy @ | PERFILES DE TOSTADO . @ @
ESPECIFICOS . ,
PRODUCTO DIMENSIONES (EN MM) LIGHT MEDIUM MEDIUM+ HIGH ORIGINE SYMETRIE ENERGIE
WeSTAVE.® 7 Q00 x 47 x 7 . o / . / /
weSTAVE. 11 900 x 47 x 11 2 i . .
/

weSTAVE. 17 900 x 47 x 17 - . = n
weSTAVE MINI® 400 x 40 x 25 PERFILES DE TOSTADO ESPECIFICOS a . .
WEBLOCK.® Bolsas de 6kg . o y
ECLATS e Bolsas de 6k : o o g ‘
CHENE 5
COPEAUX de
C H E N E Bolsas de 10kg FRESCOS / /

los productos weOAK." estén sujefos a confroles rigurosos para garantizar la reproducibilidad de sus perfiles, su seguridad alimentaria v
cumplir con los requisitos reglamentarios vigentes. Consulte la legislacién vigente sobre el uso de la madera de roble para la enclogia.

we OAK. @ - 184 rue Haute de Crouin 16 100 Cognac - FRANCE - Tél +33 (0)5 45 82 02 58 - contact@groupe-vicard.com - www.groupe-vicard.com
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