
· Séchage naturel 36 mois minimum
· �Chêne français et massifs frontaliers
· Chauffe personnalisée

· �Cercles galvanisés, noirs ou colorés (option)

· �Finition Bordeaux Transport, Bourgogne 
Transport

É D I T I O N  L I M I T É E  :  F Û TS  VI CA R D  C L ASS I Q U E  3 6  -  2 2 5 L / 2 2 8 L ,  27 M M
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Pour célébrer ses 100 ans d’histoire et d’excellence, la Tonnellerie Vicard est fière 
de dévoiler la barrique Classique 36. Élaborée à partir de merrains de chêne 
soigneusement sélectionnés pour leurs grains mi-fins et séchés à l’air libre pendant 
au moins 36 mois, cette barrique vous offrira des tanins élégants, tout en préservant 
la complexité aromatique.

OFFRE SPÉCIALE

fÛts 225L/228L -  36 mo is d e S ÉCHAGE
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chauffes

Grâce à notre système unique de 
cuisson moléculaire, le groupe 
Vicard propose des chauffes 
précises et adaptées à chacune 
de vos attentes. Contactez-nous 
pour établir ensemble le profil 
recherché.

UN TARIF SPÉCIAL ANNIVERSAIRE
À l’occasion de son centenaire, la Tonnellerie Vicard propose cette 
barrique à un tarif préférentiel, témoignant de son engagement envers ses 
partenaires et de sa volonté de célébrer ensemble cette étape marquante 
de son histoire. 

Vicard consacre un parc de 
8 hectares à la maturation 
des bois. Pour cette 
barrique, les merrains ont 
au minimum 36 mois de 
séchage.

MATURATION 
NATURELLE

MERRANDERIE 
INTÉGRÉE

Nos merrains sont issus 
à 100% de notre propre 
fabrication. Nos grumes sont 
approvisionnées à 85% dans 
les massifs forestiers français 
et à 15% dans le quart nord-
est des massifs frontaliers. 

Chêne français et massifs 
frontaliers

ORIGINE

36 mois à l'air libre

225 L / 228 L

MATURATION

CAPACITÉS

Mi-Fins
TYPES DE GRAINS
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INFORMATIONS

LE PETIT 

TRUC 

EN +

BORDEAUX 
TRANSPORT 

BOURGOGNE 
TRANSPORT 


